INDISCHES RESTAURANT

Viele Dank fiir Ihren Besuch!

Wir kochen und wiirzen gerne nach Ihren Vorlieben.
Wenn etwas nicht so ganz lhren Vorstellungen und
Wiinschen entsprochen hat, sagen Sie es uns bitte,
damit wir noch besser werden kdnnen.

Wenn Sie zufrieden waren, dann sagen Sie es
bitte auch lhren Freunden und Bekannten.

Gerne verwdhnen wir Sie auch bei festlichen Zusammenkiinften.

Fiir Hochzeiten, Geburtstage. .. fiir alle Familien- oder Firmenfeiern
arrangiert unser Party-Service den stilvollen Rahmen mit

speziell abgestimmten Menis fiir Sie und lhre Géste — auch mit indischer
Live-Musik und Tanz.

Lassen Sie sich von uns beraten.

Auf ein Wiedersehen freut sich
Ihr SURBOLLYWOOD-Team.

Indisches Restaurant SURBOLLYWOOD - TheresienstraBBe 9 - 82319 Starnberg
Reservierung Telefon: 08151. 66 64 95 oder Fax 08151. 66 64 71
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Rotweine | Red Wines
Floschenweine

445  Muriel Rioja DO
Bodegas Muriel, S.L Elciego
fruchtbetonter, kriftiger Rioja, dunkles, leuchtendes Rot,
feine Fruchtaromatik, erinnert an schwarze Kirsche,
Brombeeren und hat einen wiirzigen Charakier -

Chéteau Grament AC

Guy Bataille, St. Martin de Lerm

trocken, frisch, choroktervoller Bordeaux,
kriiftig, vollmundig

Rubesco DOC

Cantina Lungarotti, Torgiano

trocken, intensives Rubinrot, voller Geschmack,
harmonisch, edel, ausgeglichen -

Rosso Toscana |GT

Tenuta Caparzo

trocken, rubinrot, intensiver Duft, Ankliinge von
roten Friichten, delikaten Gewiirzen, Vanillenoten -

Cabernet Sauvignon

Waterford Estote

86 % Cabernet Sauvignon und 14 % Merlot,
17 Monate im Barrique, krperreich, elegant,
mit schinen Fruchtaromen -

Prosecco & Sekt

460 Gedlermann Carte Blanche , Piccolo”
461 Geldermann Carte Blanche
462 Prosecco Spumante DOC
Valdobbiadene, extra dry, Cantina Soligo
463 Prosecco Spumante DOC
Valdobbiadene, extra dry, Cantina Soligo

Champagner

470 Moet & Chandon Brut Imperial

471 Moet & Chandon Brut Imperial

472 Veuve Clicquot Brut

473 Dom Perignon Jahrgiinge je nach Verfiigbarkeit

474 Dom Perignon Rose Johrgiinge je nach Verfiigharkeit

Herkunft

Spanien
Rioja

Frankreich
Bordeoux

Italien
Umbrien

Italien
Toskana

Sidafrika
Stellenbosch

Flasche 0,751

19,00 €

2,00€
59,00 €
35,00€
190,00 €
350,00 €

Suppen | Soups | L3 gt

1

Dal Soup 380¢€
Indische Linsensuppe / Indian lentil soup
Wi ude gl

Tomato Soup 380€
Tomatensuppe / Tomato soup

plobelo 4394
Lachsan Soup 390€
Indische Knoblauchsuppe / Indian garlic soup

Aais pgd Aaygd
Vegetable Soup 400€
Indische Gemiisesuppe / Indian vegetable soup

dis jlas a9l
Chicken Soup 490€
Indische Hiihnerfleischsuppe / Indian chicken soup

dadis rlas )9l
Lobster Shorba 590€
Hummersuppe indische Art / Indian style lobster soup
Gl azy ylall Ll b pulama gl Ao )9l
Mulligatawny Soup scharf / hot &_ 590€

Indische Linsen mit Reis und Hiihnerfleisch /
Indian lentils with rice and chicken

zh> 33350 pa (st puuie

Frische knackige Salate | Fresh Crisp Salat |
A lall O iiabud

10

Tomatensalat )
Mit Zwiebeln, Essig und 0 / Tomato salad
with onions, vinegar and oil

Salat & la Saison 380¢€

Gemischter Salat mit French Dressing, auf Wunsch auch mit

Essig und 01 / Mixed salad with French dressing o, if preferred,

with oil and vinegar

Bl I s — gl A 3 ALSS pe AUSEe Alalu
JEgcujes —

Haus Salat 6,50 €

Gemischter Salat mit Krabben, Ananas, Kiise und

Mais / Mixed salad with shrimps, pineapple, cheese and corn

5339 ua (bl Olug) ae WSiie Alalu

Indischer Bauernsalat 6,50 €
Mit gebratenen Hihnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons,
Mais, Zwiebeln und indischem hausgemachien dressing /

Indian salod with fried chicken breast strips, fresh

mushrooms, corn, onions and indish homemade dressing

J.In'S ‘QJ&E%’AJMéiﬁ(’:‘ '@MM
O ALils g Juas 33 i)lle
Bengali Salat 6,50 €
Seelachsfilet mit Zwiebeln, Kichererbsen und Ingwer

in Bombay Salat-Sauce / Pollock with onions,
garbanzo beans and ginger in Bengali salad sauce

dalu dalo 2. Juai)yg pass (i pa gl g

Warme Vorspeisen | Warm Starfers | @15 & hude

Alle warmen Vorspeisen werden mit vier verschiedenen schmackhaften
Dips serviert. / All warm appetizers come with four different tasty dips.

20

Vegetable Pakoras 450€
Mit frischem Gemilse in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Mixed vegetable pakoras

alsiie Hlas 1)98h

Vegetable Samosa 2 Stiick/ 2 pieces
Teigtaschen gefiillt mit Gemilse, Kartoffeln und
Gewiirzen / Patties stuffed with o mixture of peas,
potatoes and Indian spices
Ml (o dading 5 gdions yillad — (lialad
Haigl! Ol ylgadly Ualla |

Mushhroom Pakoras 490€
Mit frischen Champignons in Kichererbsenmehl

gewendet und in Ol fritfiert / Pakoras with fresh

mushrooms, deep fried

e Had pe ailda 1Sl
Spicy Onion Bhaii
Lwighelringe mit Gewilrzen in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert / Onion rings with gram
flour and spices, deep fried
Slylgally paest! 383 pe dudie Juas Olils

Paneer Pakoras 490€
Mit hausgemachtem Kise in Kichererbsenmehl

gewendet und in Ol frittiert / Pakoras with homemade

cheese, deep fried

Ao e dulde 1Sl

Alle Preise sind inklusive Mehrwertstever und Bedienung.
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Chicken Pakoras
Hiihnchenbrusfilet in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Pakoras with tender chicken

gl pe sSL

Fish Pakoras
Fisch der Suison in Kichererbsenmehl gewendet und
in Ol frittiert / Pakoras with seasonal fish

zile tlew pe 1)sSL

Shrimp Pakoras
Kleine Garnelen in Kichererbsenmehl gewendet
und in Ol frittiert / Pakoras with shrimps

Olig) ae oS
Mixed Starter a la Chef

Gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen /
Special plate with different appetizers for 2 persons

Creasdd de gnll OdLEL I e ual:'- Glo

Tondoori Mixed Starter 18,00 €
Eine kistliche Zusammenstellung aus dem Tonofen mit

gegrilltem Huhn, Lamm und Fisch fiir 2 Personen/

Delightful mix with different pieces of chicken, lamb

and fish, roasted in the clay oven for 2 persons

Olaal! @t gl il adad (e 3000 ALSAS
Cruasndd Jlalall & yas & gi! iilawd |y

Kalte Vorspeisen | Cold Starters | 3351 & lda

35

Channa Chat 400€

Indische Kichererbsen mit Gewiirzen, Zwiebeln und

Tomaten in Tamorinde Sauce / Indian garbanzo

beans with spices, onions and tomatoes in famarind souce

2 pblab g Juay Dhle a0 Sia pae> g
(Gid yad dualio

Chicken Chat Delhi 490€
Indischer Hishnerfleischsalat / Indian chicken solod

L plas Al
Shrimps Cocktail 700 €

Krabben-Cocktail mit kleinem Nan / Shrimps cocktail
with a small nan

Olug)y JoS S

Tandoori Brot-Spezialitiiten | Bread Specialities
peld £H9d0 o

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Tonofen /
Flat bread freshly baked over charcoal in our clay oven

40  Tandoori Roti

Fladenbrot aus Roggen-Vollkornehl / Indian wholemeol
tlat bread

el god| (e 3.8 ) (glia s
Lachha Parantha

Spezial Fludenbrot mit Butter / Special bread baked
in thin layers with butter

sl ae 458, Sladay jgusee ols
Plain Nan

Weilles Fladenbrot / Indian white flot bread

Gud) panl guis s

Butter Nan

Weilles Fladenbrot mit Butter / Indian white flat
bread with butter

3y pe 348 ) planl Gais s
Garlic Nan

Weilles Fladenbrot mit Knoblauch / Indian white
bread with garlic

P! o Gl (guiia s
Onion Nan

WeiBes Fladenbrot mit Zwiebel gefiillt / Indian white
bread stuffed with onion

Jadls ghime il (Guis jus

Paneer Nan

Fladenbrot gefiilli mit Kase / Flat bread filled with cheese

Al ghime 3.3 ) ju
Keema Nan
Fladenbrot gefiillt mit Hockfleisch / Flat bread stuffed
with minced meat
P9 @Il gline 3.3 ) jus
Peshwari Nan

Hefeteigbrot gefiillt mit Frucht-Cocktail / Flat bread
filled with fruit cocktail

45135 ALK giimn 3.3 5 S

Rotweine | Red Wine
Offene Weine

430 Primitivo IGT
CV.I.s.cl., Torona
trocken, kriiftige Frucht, weich, mild,
Aromen von Waldbeeren und dunklen Kirschen

Lweigelt QbA

Weingut Salzl

trocken, rubinrot, fiefgriindige Nuse, saftiges
Kirscharoma, samtig, geschmeidig und harmonisch

Merlot VdP

Albert Bichot, Beaune

purpurrot, Aromen von Kirsche und Pflaume,

wiirzig im Geschmack, voll mit angenehmer Strukiur

Shiraz

De Bortoli, Bilbul

trocken, interessante Gewiirze, Schokolade und
Beerenaromen erkennbar. Komplexe Aromen reifer
dunkler Friichte sowie Mokko-Zedernholznoten

(abernet Sauvignon

MontGras, Colchagua Valley

Duft von Pflaumen, zarte Rdst- und Vanillenoten,
Geschmack von roten Beerenfriichten, weich

Nero d’Avola IGT

Centonze eficheta hianca

Duft nach saftigen Waldbeeren, Ankliinge von

SiiBkirsche und Vanille, leicht und unbeschwert zu trinken

Indischer Rotwein
trocken, voll, Noten von Kirschen und ein leichter Mandelton

Weinschorle | Wine & Wafer Mix

440 Weinschorle rot - siifl oder sauer-

Herkunft

Italien
Ampulien

Osterreich
Burgenland

Frankreich
Val d'0c

Australien
Riverina

Chile
Colchugua Valley

Italien
Sizilien

Indien

Glas 021

540€

Glas 01|

290€

Flosche 0,751

19,90 €

All prices are inclusive of value added tax und service.
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Floschenweine Herkunft Flasche 0,75 | Tandoori Special Nan 450€
Fladenbrot mit Ingwer, griine Chili und Korianderbliitter Thalis | 315
406 Bianco di Custoza DOC ltalien 24,00€ gefiillt / Bread stuffed with ginger, green -
Casal Busol, Kellerei Lenaffi Venezien chillies and cilantro leaves
- |eicht wiirziger Wein mit Aromen von weifien
Pirsichen, weiler Blumen und Zitronenschalen -

g : Verschiedene Gerichte auf einem Teller. Traditionell serviert auf original
50335 3lygly sl Jald (Juod Il gdimae Jus indischen Thali-Platten / Various dishes on one plate, served in the best
Indian tradition on original platters.
Pappadum 2,70€

Sowvianon Bl Deutschland Knusprige Linsenwaffeln / Crispy lentil wafers 65 Vegetablo Thali 1790 €
auvignon Blanc eutschlan N 313 : G : '
Insel Marianneaue, Schloss Reinharishausen Rheingau Sla a8 pune 3718) 3versc|?|ed'ene Gel:nusegerlchte, Raita, Salat, !Jnd

- feine irq:htige Aromen von grinem Apfel, Mint Paratha 350€ E;i?i:li;ls ;ﬁ| : :Lf:;r:‘rin[:;getahle preparations,

Gropefruit und Stachelbeere, pfanziiche und Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl mit Minze / s )
wiirzige Aromen von frisch geschnittenem Gras, Indian wholemeal flat bread with mint e 35l Aalu (Lol e gids Hlas Glds! 3

Brennessel und Feuerstein - .
il e AlelSIl gt (po 348 ) (Suis jus- Haus Thali 1890€
Vegetable Paratha 350€ 2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemisegericht,

Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl gefiillt mit gehacktem RF i Sutal Ut BI:ISI‘I:Il]II-RB'IS/ 2 Wil oot s
. ; . dishes, 1 vegetable dish, raita, salad, and Basmati rice
Gemiise / Indian wholemeal flat bread with vegetables < g o o
s pe dlalsSI Qo gusd! (po 3.8 Gis by BT s abens
E""“’“’-‘JJI-’ alaly
Masli Thali 1890 €

Ailad ! ol aldai 3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat und Basmati-
Joghurts [Yoghurt | 4312t Ol 3L Reis / 3 different kinds of fish, raita, salad, and Basmati rice

Chardonnay QbA Osterreich
Weingut Sonnhof, J. Jurtschitsch Kamptal
-trocken, infensiv, fruchtig, nachhaliig feine,

elegante und frische Note, strukiuriert, ein Hauch

exofische Friiche, kirperreich -

Gavi di Gavi DOCG Italien

Michele Chiarlo, Calamandrana Piemont » T 1. e .
sirebigolh, oraolexas Baupet slagoet Unsere Frischmilch-Joghurts sind als Beilage zu allen Speisen zu e 35l Aalu (L)) Aalione dlew glgd1 3

nachhalig, frocken, gute Balance - empfehlen. / We recommend our yogurts os side dish to any meal.

They are made of fresh milk only. Wir stellen Ihnen auch gerne Thalis fiir 2 Personen zusammen /

We are also pleased to prepare thalis for 2 persons:

Chablis AC Frankreich 55 Plain Dahi 300€ Qe i) I sl ol slaaiul le (o
Domaine Long Depaquit, Albert Bichot Bourgogne Einfacher Joghurt / Plain yoghurt o
-trocken, helle goldene Farbe, sehr frisch, alu ot 68 Gh“"d' Th"'! 36,00€
Aromen von Honig, kirperreich und ausgeglichen - ’ mit 6 verschiedenen Gemisegerichten /
Aly Raita with a variety of 6 vegetable dishes
Kartoffel-Joghurt / Potato yoghurt Slas Glls| 6 (pe ALSET pa I Guile
Weinschorle | Wine & Water Mix DN TRRTIRN
Akbar Thali 39,00€
415 Weinschorle wei - sifi oder saver- Kheere Ko Raifo mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und 2 Gemiiserichten /
Gurken-Joghurt / Cucumber yoghurt variety of 4 meat and 2 vegeiable dishes

Sl o o g @t (Lo 4 [y LSS po I S
Punjabi Raita Olas

Offene Weine Herkunft Glas 0,21 Glas0,11 Flasche 0,75 | Joghurt mit Gurken, Tomaten und Zwiebel /
Yoghurt with cucumber, tomato and onion

Roséweine | Rosé Wines

420 Bardolino Chiaretto DOC Italien 550€ 290€ 20,00 €
Casa Vinicola Cesari, Quinzano Venetien
-trocken, frischduftig, leicht, zartrosa, Duft von

frischen Waldbeeren, angenehm leicht zu trinken - QaclalE Gonil | Gt iy | Fasad olais

471 Rosé De Loire AC Frankreich 600€ 330€ 29 00 € Lu allen HUUpngfiChien servieren wir h@(hwenigeﬂ Basmati-Reis mit Safran.
Las Cavais da o Lot Bissiic Lsira ' ' ' All dishes are served with high-quality Basmafi rice with saffron

-trocken, fruchtig, frisch, mild und weich - Ol e 3L 33 gl e o 3yl s Blido | pcan puds

20

N
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Tandoori Khajana | 4§29 -1 (8 Ludai

Genieflen Sie die klassischen Kastlichkeiten aus dem Tandoor, dem
traditionellen Holzkohle-Tonofen aus Indien, die vor dem Grillen am Spief
bis zu zwalf Stunden lang in einer Marinade aus Joghurt und speziellen
indischen Gewiirzen eingelegt werden. Zu allen Tandoori-Gerichien servie-
ren wir Basmati Reis und wiirzige Saucen. / Enjoy our delicious Tandoori
dishes: pieces of meat, fish or vegetables are roasted on a spit over
charcoal in o fraditional dloy oven, ofter being marinated in yoghurt and
special spices up to twelve hours. All our Tandoori dishes are served

with Basmati rice and spicy sauces.

3 Lol (el adad :dug it (g9t lioly gaiaiu
ey Sudail | Jlalall {8 2 @aall Gl 4y gill jlast
prox puds Aol 1258 Aol Olhlgd 1y (Al Lgluds

Byl | Slualially Glawd! )yl ge (5 ygial! Glls

Tandoori Chicken 1190 €
Hiihnchenkeule in einer Mischung von Joghurt,

Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen / Half a chicken

in a mixture of yoghurt, ginger, garlic and spices

(i 3L Alle (elaall ae) Augl plas plad
Shleddly p gl
Garlic Chicken Tikka 1390 €

Hiihnerbrustfilet in Knoblauch und Joghurt /
Boneless chicken in yoghurt and garlic

p 9019 AL 2 Caone gl

Malai Chicken Tikka 13.90€
Hishnerbrustfilet in Joghurt, Sahne, Cashewpaste, weifiem
Pfeffer, indischen Gewiirzen / Boneless chicken fillet in yoghurt,
cream, cashewnut paste, white pepper and Indian spices
O9an ida ST (U 2. o vy dulid
Wis Olylgag plan Jald g IS

Special Chicken Tikka 1390€
Hiihnerbrustfilet in Joghurt mit Safran und spezieller
Gewiirzmischung / Boneless chicken in yoghurt,
saffron and other Indian spices

Wi OlHlgdly Ol pae (1 (I 2. Ciomia C’La.\

Green Chicken Kabab 13,90 €
Hiihnerbrustfilet in Joghurt, Spinatpaste, Minze und
Koriandersauce eingelegt / Boneless chicken marinated

in yoghurt, spinach, mint and cilantro sauce

b'n.n.'n.n i't’lLy.u“ Ol daliay (Loa i_Mclaa
881y

Lamb Seekh Kebah . 13,50 €
Lommhackfleisch mit Zwiebeln, Kréiutern, Ingwer und
Gewiirzen / Minced lamb with onions, herbs, ginger and spices

Solgay Jiumd) oldiel (Juas pe p g pie Ol @

Special Lamb Tikka 16,90 €
Zartes Lammfilet in Joghurt und Spezialgewiirzmischung
eingelegt / Tender lamb marinated in yoghurt and special spices
Bolad O leadly CAllL S (5 o Gl st

Punjabi Tandoori Platte 16,50 €
Lortes Hilhner- und Lammfleisch in Joghurt mit verschiedenen
Gewiirzen / Tender chicken and lamb in yoghurt and special spices

Lol S lgadty LAl Ol @t 5 (6 4o 7l

Mixed Tandoori Platie 1750 €
Eine kdstliche Zusammenstellung mit gegrilltem Huhn,

Lamm und Fisch / A delightful Tandoori variety with

pieces of roasted chicken, lamb and fish

lal alad Cye A5 5Sa B0 (g )guis ALSES
S 9l Llasudlg Hlall @t

Mixed Tandoori Platte J400€
fiir 2 Personen / for 2 persons
Eine kistliche Zusommenstellung mit gegrilliem Huhn, Lamm und
Fisch / A delightful Tandoori variety with pieces of roasted chicken,
lamb and fish
(e 40980 BL0AT (559l ALSAS s (nuad il G g

($948 1 Ulat g Oliatl @t g zla At alad

Paneer Mushroom Tikka 12,50 €
Hausgemachte Kiisestiicke mit frischen Champignons speziell
mariniert und Zwiebel / Marinated homemade cheese and
mushrooms, roasted with onion

Juadl pe dsgdiag o ylad g L

Fish Tikka 1490 €
Fisch der Saison eingelegt in JoghurtsoBe und speziellen milden
Gewiirzen / Seasonal fish marinated in mild spices and yoghurt

Ol g Sl Jie ilo Lo

Bengali Tandoori 1790 €
Etwas von allen Fisch-Tandoori-Kastlichkeiten /
The various fish Tandoori specialities

e 9t Auolind | e (5 59ui3 Lol

Jheenga Tandoori 19,50 €

Kanigliche Riesengarnelen in Joghurt und Spezialgewiirzen

mariniert / Delicious jumbo prawns marinated in yoghurt and

special spices

Slgdly OAIL Jdie Lold S @ Oliag)
wolgl

Die Wein-Auswahl | The List Of Wines

Wir haben unser Weinsortiment aktualisiert und wiederum besonderen Wert darauf gelegt, dass die ausgesuchten Weine gut mit unseren indischen

Speisen harmonieren. Wir sind lhnen immer gerne bei der Auswahl behilflich.

We have updated our selection of wines lately with the ongoing approach to find the best wines that can create a harmony with our Indian dishes.

It is always o pleasure for us fo help you along with your choice.

WeiBweine | White Wines
0ffene Weine

400 Riesling QbA
Weingut Vier Johreszeiten
-trocken, unkompliziert und mit voller Frucht -

Griiner Veltliner QbA

Weingut Salzl

- trocken, intensive Frische, mineralische
Zitrusnoten, weiche, elegante Frucht, zartwiirzig -

Lugana DOC

"Ca’ De’ Rocchi”, Tinuzzi, Verona
- strohgelb, zartes Bouguet, frisch,
fruchtig, geschmeidig, elegant -

Chardonnay VdP

Pierre & Rémy Gauthier/Albert Bichot

- trocken, rund und siiffig, mit den Aromen
von Apfel und Birne, weich, harmonisch -

Indischer WeiBwein
- kriiftige Fruchnote, wiirzig, fillig, trocken,
gereifte exofische Fruchtnoten -

Pecorino 16T

Terre di Chieti, Azienda Agricola Terra d * Aligi
-frocken, feine Aromen von weiBem Pfirsich,
Lavendelblumen, Honig, Vanille, tropische Friichte -

Herkunft

Deutschland
Pfalz

Osterreich
Burgenland

Italien
Lombardei

Frankreich
Val d " 0c

Italien
Abruzzen

Glos 0,2 |

540€

Glos 0,11

270€

Flosche 0,75 |

20,00€

19
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A prismatic reflection of precious bergamot aroma, good enough
to enter into a seductive blend with China tea and Indian
variefies: Rich and intense.

A2 93 (BIALI a8 AN s (g plae gLa
Al AgSO 1 guiglly all LAt (ye 3y L
3,84
Morgentau - Griiner Tee
Tart-herber Tee, mit feinfruchtigem Flavour.
Die Zutaten: Sencha Tee, Aromate, Sonnenblumen,
Kornblumen und Rosenbliiten / Tender herbal tea,with
fine-fruity flavour. Ingredients: Sencha tea,sunflower,
cornflower and rose blossoms.
Sl ol gt - 5yl aStgat) Agsiy wldel gla
235931 )Llg (ad 058, (g piall

358 Jasmine Pearls - Griiner Tee

Bei dieser raren Spezialitiit werden die Bldtter per Hand zu

Kiigelchen gerollt. In frisch gepfliickien Jasminbliiten aromati

siert erhalten sie ihr besondere und feinblumiges Bouquet /

With this rore tea speciality leaves are rolled to small balls by

hand. Flavoured in fresh picked jasmine blossoms, there it

gains its especially and delicate flowery bouquet.

Liguis S8 UK e 43 9ale 30101 (LAY 31 )5
Glall Ae g) AT 19 Adiaill Orteulad | AgSy

Sport Cup

10 Vitomine, Calcium und viele andere wertvolle

Tutaten sorgen fiir Fitness und Wohlgefiihl/

10 Vitamins, colcium and many other valuable

ingredients care for power and wellness.

S 9SSy actally pgaiadlS wiliceliid 10
Avially 5 9all 3ol

Lebe so, dass du sagen kannst: Die Vergangenheit ist Geschichte,

die Zukunft ist ein Geheimnis, doch dieser Augenblick ist ein Geschenk.
Indische Weisheit

Live so that you can say:
The past is revealed, the future is a secret, but this moment is a present.

Indian wisdom

J9ddd | S e
ol o AlamlT| 048 (ST Jggame Judiully By rae ol o)

Ais deS>

Fisch-Spezialitien | Fish Specialfies | Ase3n)) Elauad | (3Ll

95

Fish Chili "\ 13.90€
Fischfilet auf Rojasthani Art mit Spezialgewiirzen -
sehr scharf / Fish fillet in chili sauce - very spicy

i 35l — Jalall dalo 2 dlew 4l

Fisch Masala 1390€
Spezielles Saucen-Rezept mit 18 verschiedenen Gewiirzen /
Special recipe with a blend of 18 different spices
Walisee O lgs 95 18 (pe ALSET pa pols Gulo

Fish Jalfrezi A\ 13,50 €
Fisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,

Ingwer, frischem Koriander und Gewiirzen / Fish pieces

fried with onions, tomatoes, capsicum, ginger, cilantro and spices

d.ﬁ.l.ﬁ.”ap.bl.ﬂh“ i‘J-Lﬂ..lJ‘b‘ Adbe dlaw thé
Shlgd g 8,055 i Juamd 31 glnd |
Goa Fish Curry & 1390€
Fisch gebraten mit Kartoffel, Tomaten, griinem Chili
und pikanten Gewiirzen / Fish fried with potato,
tomato, green chili and special spices
i) Jald (elolals Uollas as lie dlew
PR PSLY R PY)
Fish Korma 1390€

Fisch mit Suhnesauce und gemahlenen Mandeln /
Mild fish recipe with grounded almonds in o creamy sauce

SO dalio 2 el s e D)l e Llow
Jheenga Curry 19.50€

Riesengarnelen in Curry gekocht nach einem nordindischen
Rezept / King prawns cooked with curry sauce in North Indian style

e SIS dalo s gglas 1S e Olug)
gl Jled aas b

101 Jheengo Kumbh Wala 19.50€

Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knoblauch
und Ingwer in Mandel-Safran-Sauce / King prawns with fresh
mushrooms, garlic and ginger in an almond-saffron sauce

& Jud)ygpsd il Had pe S Hlug,
Olrae 331y jell) dalo

Jheenga Mango 19.50€

Riesengarnelen mit Alphonso Mango und Mandel-

Safran-Sauce / King prawns with Alphonso mango

and almond-saffron sauce

5l daliog guigall aile ae S Olug)

Olraelly

103 Jheenga Sabzi 19.50 €
Riesengarnelen mit frischem Gemiise in Curry Sauce /
King prawns with fresh vegetables

Al Hlas ae ;S Hlug)

104 Jheenga Masala 19.90€
Spezielles Saucen-Rezept mit 18 verschiedenen Gewiirzen /
Special recipe with 18 different spices

degilia Oi)lgr g 90 18 pa S Olug)

Seafood Special  la Chef 1950 €
Seafood mit Gemiise Cashewkernen und Fruchtcocktail,

in der Pfanne serviert / Seafood plate  lo chef

with vegetables, cashew nuts and fruit cocktail, served in a pan

Slidas g Byt S gSTall alintt vl Gulo
SALI 2 pudy 4S19d SIS 9S g 9ISy

Enten-Spezialititen | Duck Specialifies | Aualie)! dad! (aldal

Lur Bereitung der indischen Entengerichte verwenden wir immer nur feines,
gewiirfeltes Entenbrustfilet ohne Fetf und ohne Haut. / For our Indian duck
dishes we use only diced pieces of fine duck breast fillet, without fat or skin.

5 puis Lalad Jazd adinicd dodigd! dadd! Gldai slas! die
AT gl O g dad | o duid (1

110 Duck Curry 1590 €
Knuspriges Entenbrustfilet nach nordindischem Rezept
mit verschiedenen Gewiirzen und Koriander in
Curry Sauce / Fillet of duck breast North Indian
style with various spices and ilantro

Shlgs e gl Jled 42 )b e Jday juuo 4lld
g)lSjllmlm;?.__Sﬁ}S’ic_’lh
Duck Jalfrezi \&. 16,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten,
rotem Chili, Paprika, Ingwer, frischem Koriander und
in der Pfanne serviert / Crispy fillet of duck breast
with onions, fomatoes, red chillies, capsicum, ginger
and fresh cilontro, served in a pan
Jald (el (s po s yall daddl o sL_d._;s.
SELI 2 puES 3,238 g Juand) gl JA1B (e
112 Duck Sabzi 16,90 €

Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemise, in der Pfanne serviert /
Crispy fillet of duck breast with vegetables, served in a pan

SMMAM 2 pudy )l as (yis yde das juuo 4B
113 Duck Kumbh Wala 15,90 €

Knuspriges Entenbrustfilet mit frischen Champignons,
Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safransauce /
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Crispy duck breast with fresh mushrooms, garlic,
ginger in an almond saffron sauce

P90 il Had ae e yhe day o 4ld

3915 Olrae Jl dualio 2. Jud)g
Duck Mango 16,50 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Alphonso Mango in

Safran-Mandel-Sahne-Sauce / Crispy duck breast
with Alphonso mango in saffron almond cream sauce

dalio 2 gusgall laile ps day jio dilid
919 Ol pae 3319 Ao ,sT1
Duck Vindaloo S&& 16,50 €

Knuspriges Entenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf /
Crispy duck breast Goan style - very hot

lax Sl = 192 Ayl e juame day jiuo 4ulid

Duck Khata Mitha 16,90 €

Knuspriges Entenbrustfilet siB-saver, mit Ananasstiickchen

und Tamarinden-Sauce / Crispy duck breast with pineapple

and tamarind in sweet and sour sauce

2 (g patg ubL pa (is e day juio 4ulid
daslagigl> dalo

Duck Special @ la Chef 18,00 €

Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemiise Cashewkernen

und Fruchtcockiail, in der Pfanne serviert / Crispy fillet

of duck breast in a recipe of our chef with vegetables,

cashew nuts and fruit cocktail, served in a pan

lid | s piany Baio g 2 sy day jouo auld
2 pud 4S193 (LIS 9S4 galS ;)Lu’:l.-'»e_.n Lacas
a5\all
Huhn-Spezialitdten | Chicken Specialities |
POTEN (PN ({2
125  Chicken Curry
Hihnchenbrustfilet nach nordindischem Rezept mit
verschiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry

Sauce / North Indian boneless chicken speciality
with various spices, curry sauce and cilaniro

5)':'.}"“3 L_g_)mi dalio :Zc‘g.'nln QUL&.}

Chicken Tikka Jalfrezi ‘& 1390 €
Hiihnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,
Paprika, Ingwer und frischem Koriander / Sauté
boneless chicken with onions, tomatoes, red chili,
capsicum, ginger and fresh cilantro
;)pikj.b.lﬁapbhb.\}ugbn e rlas 45 g

Ao ilo 5,058 g Jusad) gl Jald

Chicken Korma 1290 €
Gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Kokosflocken mild

gewiirzt in Cashew-Sauce nach Art der kiniglichen

Mogul-Kiiche / Grilled boneless chicken with coconut

flakes Mogul style in a mild cashew curry sauce

Ao gl Ha> G5B pe (S 9din szl
o1y gl dalio 2. Jae ads )lo

Butter Chicken 13,50 €
Tandoori Hiihnchenbrustfilet gebraten in milder Tomatensauce,
Sahne und Butter / Tandoori chicken with
tomato sauce, cream, butter and mild spices
Sus) (A pS q‘hhh dalio oo g',jﬁ tb.’l
Shley

Chicken Sabzi 1290 €
Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem frischen Gemiise
in Curry-Sauce / Boneless chicken with various
fresh vegetables in curry souce
ol

Chicken Vindaloo \&& 1290 €
Hiihnchenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf /
Boneless chicken Goan style - very hot

]q)b-—lpaﬁg)huh).‘bhawcb_-a

Chicken Mango 13,50 €
Hiihnchenbrustfilet mit Alphonso Mango in Sofran-
Mandel-Sahne-Sauce / Boneless chicken with
Alphonso mango in saffron almond cream sauce

Ol e 3319 591019 den ST
Chicken Karahi 13,50 €
Hiihnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und
Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne serviert /
Boneless chicken fried with onions, ginger, tomatoes,
capsicum in curry sauce, served in o pan

SOALI 2. adds ()l dalio 2. gl Jald

Chicken Tikka Masola 13,50 €
Tandoori Hihnchenstiicke in spezieller Sauce mit 18
verschiedenen Gewiirzen / Tandoori chicken pieces
in special sauce with 18 different spices
£93 18 po duols Bualio 2 (5 )9uil zlaa plad
Sl Hlgd | (ye calisne

Tee-Spezialitdten | Tea specials |
Aalin! LA Sil g piea

Liehe Giiste und Teefreunde,

geniefien Sie die anspruchsvolle Auswahl an indischen und internatio-
nalen Tees, die wir hier fiir Sie zusammengestellt haben. Es ist sicher
auch fiir lhren Geschmack etwas dabei. Wir servieren unsere Tees mit
Kandiszucker oder auch mit flissiger Sahne. Falls Sie einen Sonder-
wunsch haben, lossen Sie es uns bitte wissen.

Dear guests and tea lovers,

enjoy the high-guality range of Indian and infernational teas, which we
are offering here to you. We are sure you will find your favourite
choice. Our tea servings come with rock candy, and if you like also with
whipping cream. Please, let us know if you should have a request for o
special variety of fea.

sL_;'L&Jl iy 2 giuiall L'..‘ni)‘.si

B3gat | Atle Adlally Aatigh! GLATI ALKAT, | gatadiul
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dae puids Liasi @iud ) Jlo g 19 31 (Sgla (SLATI po pudd
o8 Adoma s pSude OIS 151 1 galad 1 g 3 . das ST
t‘ﬂ LFo-tA | L=g‘L.:..H

350 Tasse Chai - Indischer Haustee 270€
Unser Klassiker fasziniert durch die hauseigene Gewiirzmischung,
die dem mit Milch und Zucker aufgekochten kriiftigen Schwarztee
sein ganz spezielles Aroma verleiht. / Our fraditional Indian
black tea cooked with milk and sugar is made particularly
fascinating by our individual blend of spices.
tdond | g pudaomll 3 gu W1 (Guilail | (gl (gLad!

S lgal! (po Auslind) Lizaud g3 4 ,Suudly

Eine Kanne Chai - Indischer Haustee
S gld G !

Ein Kdnnchen Tee lhrer Wahl
A pot of tea according to your choice

ESOLES | o (LT (pe 33 !

Difflo Assam Indien
Ein eleganter, malziger Plantagentee von erlesener Giite.
Wiirzig, blumig, mit vollem Aroma, und trofzdem von aus-
gesprochener Feinheit / An elegant malty variation of highest
quality with a full bouguet, yet of exquisite delicacy
Bl 938291 e LA [y 5,515 22 o5

o yall

Badamtam Darjeeling Indien

Seltenes Hochlandgewiichs von exquisiter Qualitiit.
Ftwas herber, frisch-blumiger Tee / Rare highland
product of best quality: Slightly tart-flowery.

Dla) W1 AgSs :Bagant! e ol LAY pilie

Nuwara Eliya Ceylon Sri Lanka

Nuwara Eliya bedeutet , Uber den Wolken schwebend”.

Dieser zartherbe und spritzige Tee wiichst in Hahen von

iiber 2000 m / Nuwara Eliya means 'floating above the clouds'.

This aromatic tea with subtle pep is grown in regions higher than

2000 meters above sealevel.

SLAYI 148 . (pguad| 353 Balonilly hadg Luls) 35183

Glolit1 2 Cicy Aeadl! A gusd | pids ST g plaall
rdiplaw e y5e 2000 Lgelas ) plo S

Golden Nepal - Type Maloom

Hocharomatischer, eleganter und rassiger Himalaya Hochlandtee
von urspriinglichem Charakier / Highly aromatic elegant tea
from the Himalayan highlands with a fiery fragance.

L¥legl! Jla Oladi yo (pe adl 1 (5 pdaall gLad)
Sl ylaatly

Special Earl Grey

Ein Spiegel der Vielfalt eines wertvollen Bergamotte Aromas.
Gerade gut genug, um mit Chinatee und Tees aus Indien eine
verfishrerrische Verbindung einzugehen. Kriftig und infensiv /




)

;{F-i LrPracnNre

eEnlue

Alkoholische Getriinke | Alcoholic Drinks

Bier | Beer

310
an
312
313
34
315
316
37
318
319

Pils vom Fass

Helles vom Fass

WeiBbier vom Fass

Dunkles Weifibier (Flasche)
Leichtes WeiBbier (Flasche)
Dunkles Bier (Flasche)
Alkoholfrei (Flasche)
Alkoholfreies WeiBibier (Flasche)
Radler

Indisches Bier

Spirituosen | Spirits

330
RE]|
332
333

335
336

Ramazzotti 32% Vol.

Averna Amaro Siciliano 34% Vol.

Fernet Branca 42% Vol.

Obstler 40% Vol.

Wodka Moskowskaya 40% Vol.

Jubiliums Aquavit 42% Vol.

Williomsbirne Morand 40% Vol.

Kirsch Morand 40% Vol.

Grappa Nonino 40% Vol.

Remy Martin V.S.0.P. 40% Vol.

0ld Monk Rum aus Indien / from India

Indischer Mangoschnaps zur Verdauung / A digestive
Guava Likér

Hausgemachter Mangolikér

Flasche zum Mitnehmen / Homemade mango liqueur,
bottle for taking along

Whiskey

345
346
47
348

Johnnie Walker Black Label 40% Vol.

Chivas Regal 12 Jahre gereift, 40% Vol.

Glenfiddich Special Reserve 12 Jahre gereift, 40% Vol.
Juck Daniels 40% Vol.

Chicken Madras \&&C

Hihnchenbrustfilet in Kokos-Sauce mit Zwiebeln,
Ingwer, Tomaten und rotem Chili - sehr scharf /
Boneless chicken in coconut sauce with onions,
ginger, tomatoes and red chili - very hot

(Juaas ae gl je :Lm.l..agu‘u‘.uutb‘-.\
i sl = yasi Jald g elalels (i)

135 Chicken Chili A& 1390€
Hahnchenbrustfilet auf Rajosthani Art mit Spezialgewiirzen -
sehr scharf / Boneless chicken in chili sauce - very spicy

fu ol — Jalall dualio 2 cooe gl

136 Chicken Nilgiri N\ 1390€
Hahnchenbrustfilet mit Koriander, Rahmspinat,
griinem Chili und Minze in orientalischer Kriiuter- Kokossauce /
Boneless chicken with cilantro, spinach, mint and green dhili,
in an oriental coconut sauce with herbs
i) Jald g aiad Geilow B35S ps ciia ghas
Slic Y ae a8 4t wigh jea dualo 2.
137 Chicken Special a lo Chef 15,50 €
Hihnchenbrustfilet mit Gemiise, Cashewkernen und Fruchtcocktail,
in der Pfanne serviert / Boneless chicken in a recipe of our chef
with vegetables, cashew nuts and fruit cocktail, served in a pan
Aol candd ) day ylo e juaswa e plaa
a5lall é_r..\.ﬁ..! ;45!_,.&11‘_],.&535_,,?&!._,1.&:5.:1?__.

Lamm-Spezialititen | Lamb Specialiies |

Aoyl plall et (ldal
Wir verwenden fiir unsere Gerichte Lammfilet oder Fleisch von der Keule,
das zum Garen in kleine Stiicke geschnitten wird. / For our dishes we use
lamb fillet oder meat from the leg, which is cut info small pieces for the
cooking procedure

A1y iasmall @ad gf Oluall @t adid LB 2 pusis

Agugle J8 6 puiio plad (I adadi

145  Lomb Kumbh Wala 13,50€
Lommleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer
in Mandel-Safran-Sauce / Tender lamb with fresh mushrooms,
garlic and ginger in almond saffron sauce
2 Juimdig pgd ille Hlad pe ke Hlis @
Ol e g 590 dalio
Lomb Jalfrezi 13,90 €
Lommfleisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, rotem
Chili, Paprika, Ingwer und frischem Koriander / Lamb with onions,
tomatoes, red chili, capsicum, ginger and fresh cilantro
Jald sl Jald elolels (Juas as Ol @t
axils 3058 9 ) e gl

150

Mughlai Meat 13,50 €
Lammfleisch mit Kokosnussflocken, gemahlenen Mandeln und
Fruchtcocktail in Sofran-Sahnesauce / Tender lamb with coconut
flakes, grounded almonds and fruit cocktail in a creamy saffron sauce
397 LSS S cigh g 3535 pe (5 ,lo Ol @t

Ol pae 3319 das ST dialin 2 dS1984 Hoamlase
Lamb Vindaloo A& 13,90 €

Lammfleisch nach Goa Art - sehr scharf /
Tender lamb Goan style - very hot

fas b = 192 2330 Lo e 5k (s @

Lamb Karahi 13,50 €

Gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten

und Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne serviert /

Fried lamb with onions, ginger, tomatoes, capsicum

in curry sauce, served in a pan

Jald alolels (Juod) (buas o (Ais Gl pand
8MAlI 2 auas qé)’lS.H dalio 2 gl

Lamb Palak 1390 €
Gekochtes Lammfleisch mit Rohmspinat auf beriihmte
nordindische Art / Tender lamb in creamy spinach

and North Indian spices

Jled Si5lgas e, ST b 2 (6500 Ol @t

gl
Lamb Rogan Josh 13,50 €
Traditionelles rotes Kaschmiri Curry mit Zwiebeln,

Ingwer und frischem Koriander / Lamb in o red curry
Kashmiri style with onions, ginger and fresh dilaniro

Wy ydall e piase jen W (6HIST2 Hls @t

Al 5,038 9 Juumd ) (Juas g A e disT )
Lamb Dal 13,90 €
Lammfleisch mit gelben Linsen in wiirziger Curry-

Tomatensauce / Lamb with yellow lentils in a curry
with tomato and various spices

plolals pe (GHISI1 2 ¢ puad £ 3L as Olis st
Badalie Olylgag
Lamb Masala 14,50 €
Tandoori Lammfilet in spezieller Sauce mit 18 versch. Gewiirzen /
Tandoori lamb fillet in a special sauce with 18 different spices
18 o duols dualio 2 (59 Ol et auld
Shled ! (e alisna g g

Lomb Nilgiri % 14,50 €
Lammfleisch mit Koriander, Rahmspinat, griinem Chili

und Minze in orientalischer Kriiuter-Kokossauce /

Lamb with cilantro, spinach, mint and green chili,




in an oriental coconut sauce with herbs

2 junsl Jald g qaiad uiliw @ 5138 pe Ols @
Slie ¥l ae Ad pad1 wigh g dualo

Kartick Puri Bhunna Gosht 16,00 €

Tartes Lamm mit Ingwer, Knoblauch, Koriander und

ganzem rotem Chili / Lamb cooked with ginger,

garlic, cilantro and whole red chili

Jald 55358 pgh i Juia) pa gelas Ol @

Jwels _;.u~|
Lamb Special d la Chef 1750 €
Lammfleisch mit Gemiise, Cashewkernen und Fruchtcocktail,

in der Pfanne serviert / Lamb in a recipe of our chef with
vegetables, cashew nuts and fruit cocktail, served in a pan

AMELI 2 and, (aS1gally g ST LIS oS ( jliasatl

2 lae Juayg plolels pae (b (5 a0 el

LAt Al
Baigan Beef 14,50 €
Zartes Rindfleisch mit kleinen Auberginen, Tomaten, frischen
Zwiebeln und kriiftigen Gewiirzen / Tender beef with aubergines,
tomatoes, fresh onions and spicy seasonigs

) )L‘h &M 9

Bhindi Beef 1490 €
Zartes Rindfleisch mit Okra, Tomaten, frischen Zwiebeln

und kriiftigen Gewiirzen / Tender beef with
ladyfingers, tomatoes, fresh onions and spicy, seasonings

le Juau (plolels (Olmidls as (5 o (5 520 @t
Syl OHLLGG g

Perlendes Mineralwasser | Sparkling mineral water | 31 94t d.Odall oLd!

280
281
282

Bad Comberger Taunusquelle Premium
Surgiva Mineralwasser
Bad Camberger Taunusquelle Premium

Stilles Mineralwasser | Mineral water still | 31 948! d.0aal) oLl

283
284
285

Bad Camberger Taunusquelle Premium
Evian
Bad Camberger Taunusquelle Premium

0251
0,501
0751

0251
0,501
0751

Internationale Geiréinke | International Soft drinks | Adle Aajle Slag ydie

Vegetarische Spezialitdten | Vegetarian Specialities
Aoyt jlan)! Bldai
175 Bombay Alu 9.90€ 287 Fanta! / Frizzy Orange / 231291 8 52 0,331

i ) - 286 CocaCola'? / ¥oS 1SS 0,331
SMALI 2. audy (aS|gally 9 IST1 LGS oS lasd!

Rind-Spezialititen | Beef Specialities
POSES (V- [PE [ (A

165

169

Beef Subzi . 13,90 €
Tartes Rindfleisch mit verschiedenem frischen Gemiise
in Curry-Sauce / Tender beef with various fresh
vegetables in curry sauce
24 )ls Hlad ALSLS an (§ o (5 4 e
& J‘SJI dalio

Beef Palak 13,90 €
Rindfleischstiicke mit Rahmspinat auf berihmte nordindische
Art / Stewed beef with creamy spinach in
the North Indian tradition
@L_u.nbn u;h;uulcggh.nk_g)igpal

gl Jled dds )l Sle de ST
Beef Curry 13,50 €
Tartes Rindfleisch nach nordindischem Rezept mit verschiedenen
Gewiirzen und Koriander in Curry Sauce / Tender beef in Curry
sauce
S dalo 2. (5 300 (5 paa ]
Beef Vindaloo & 13,50 €

Tartes Rindfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa -
sehr scharf / Tender beef spiced in the fradition of Goa - very hot

lan sl = (5 Aansle e i 5 le 55 et

Beef Bhunna 1450 €
Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Rastzwiebeln in

kriiftiger Sauce / Tender beef with tomatoes and

fried onions in @ fasty souce

Kartoffeln gebraten in Tomaten, Zitronengras, Joghurt

und Kokosflocken / Fried potatoes with tomatoes,

lemon grass, yoghurt and coconut flakes

O O gelll ddie (alolale (¢ D)L ae Lo llay
gl e 33859

Dal Channa 990€
Gelbe Linsen gekocht in Butter mit Ingwer, Tomaten,

Knoblauch und Gewiirzen / Yellow lentils cooked in

butter with garlic, tomatoes and spices

Shilery plolele (293 pe 5us3Ils selas raol uue

177 Baigan Mirchi ko Salan & 190€

Kleine Auberginen in Chili, Kokosnuss und Tamarinden
Sauce / Baby aubergines in chili, coconut and tamarind sauce
gl 9 g Jaldl| dalo 2. o Olaaidl
g.a.'..a,.«lh_,
Shahi Baigan 11,50 €
Hausgemachter frischer Kiise gekocht mit Auberginen
und Cashew-Sauce / Homemade cheese cooked
with aubergines in o cashew-nut sauce
RKJILA@%Q[@&BQHHJE A
fd')uﬂ'j
Baigan Bhurta 11,50 €
Auberginen im Tandoor gerdstet - dann gebraten mif Erbsen,
Iwiebeln, Tomaten, griinem Pfeffer, Ingwer und Koriander /

Aubergines roasted in the dlay oven, and fried with peas,
onion, fomato, green pepper, ginger and cilantro

#3l as Slae g Jhalall § pas 6 g Slaail
3_,._1_35_3 J'_".‘"".’J :).mi J.ﬂ.l& ip.bL&b ‘L.L'ﬂ-_'
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299
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Sprite / Lemonade / Al g0t

Spezi 7 / Colo-Lemon-Mix / 2l gad — ¥ 4S dadds
Apfelsaft / Apple Juice / 7145 sssac

Apfelschorle / Apple Spritzer / z1a3 5350 yusw
Johannisbeernekiar / Currant Juice / iaiiS yuac

Johannisbeerschorle / Currant Spritzer /  (yia S 3% yisw

Ananassaft / Pineapple Juice / ul3b1 yuac

Ananasschorle / Pineapple Spritzer / (w3 535 s

Maracujaschorle / Maracuja Spritzer / L> 9S15be 35 yiss
Orangensaft / Orange Juice / J\&5 p yimne
Orangensaft-Schorle / Orange Juice Sprifzer / JU&5 po yicne

Bitter Lemon® , Tonic Water® oder Ginger Ale

i 3 Ol ol poni 9 i 3 0lis  pe O gad

Tafelwasser

1 = mit Farbstoffen, 2 = Coffeinhaltig, 3 = Chininhaltig

IS e 5 4e0 =3 0 IS e (5200 <2 uslios (gl e =1

0,401
0,401
0,201
0,401
0,201
0401
0,201
0401
0401
0,201
0401

0201

0401
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Aperitifs

240
4
243
243
244
245
246
247
248
249
250
251
252
253

House Cocktail

Kir Royal

Aperol mit Weilwein'

Glas Prosecco

Campari Soda !

Campari Orange '

Martini Bianco

Marfini Dry

Martini Rosso

Sherry Sandeman Secco
Sherry Sandeman Medium Dry
Gin Tonic?

Martini-Cocktail (Martini und Gin)
Bacardi Cola 2

1 = mit Farbstoffen, 2 = Coffeinhaltig, 3 = Chininhaltig

Alkoholfreie Getriinke | Soft Drinks | ALart by g st

Indische Getrinke | Indian Drinks | A2kgd! Siba g pd

260

Lassi siiB 0,201
Hausgemachtes Joghurtgetriink /

Homemade Indian yoghurt drink, sweet / 4= « g3 Ol Q1o
Lassi sauer 0,201
Hausgemachtes Joghurtgetriink /

Homemade Indian yoghurt drink, salty / z=f\le «sigd! Ol ol o
Mango Lassi 0,201
Joghurigetriink mit Mango /

Yoghurt drink with mango / \>vle ae Cnd 5

Maracujo Lassi 0,201
Joghurtgetrink mit Maracuj /

Yoghurt drink with maracujo / L gShla pe O 0l

Mango Milch / Mango milk / 2=k el 0,201
Mangosaft / Mango juice / L23be seas 0201
Guavensaft / Guava juice / 4219 suas 0,201
Lycheesaft / Lychee juice / g Cysena 0,201

Siifte Nr. 265 bis 267 als Schorle / 0,401

Juices number 265 to 267 mixed with water

350€
250€
2,50€
250€
390€

Aane olie pe doglie 530 1" G128 Liayl puds 267 (31265 @35 yilaall

Alu Baigan 10,90 €
Kleine Auberginen und Kartoffeln mit Kriiutern, Ingwer, Knoblauch,
Tomaten und Koriander / Baby aubergines and potatoes cooked
with herbs, spices, ginger, garlic, fomatoes and cilantro

Wihilgs wolie] pa glas Uollasy juiio Glaidly
8258 plolelo 293 (Juuand)

Channa Mosala 990 €

Kichererbsen gekocht mit Zwiebel, Ingwer, Knoblauch,

Tomaten und Koriander / Chickpeas cooked
with onion, garlic, ginger, tomato and cilantro

plolels (b)) agd (Juan ae gelas (o
502559

Vegetable Jalfrezi A& 1150€
Frisches Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Chili, Ingwer und
Korianderblittern / Fresh vegetables with onions, tomatoes,
red chili, ginger and cilaniro leaves
| Jald (qlolels (Juas pe )l jlas

5,255 3logly Jusad)
Palak Alu 10,50 €

Spinat mit Kartoffeln, Ingwer und pikanten Gewiirzen /
Spinach with potato, ginger and spices

4 Gl s ity oot e il

Palak Kofta 10,90 €
Kasebillchen mit Rahmspinat auf beriihmte nordindische Art /
Small cheese dumplings in creamy spinach sauce North Indian style

sjh@@mgsm‘a;*.m,s.,jmh
Palak Paneer 1,80€

Hausgemachter Frischkiise gekocht mit Spinat und pikanten Ge-
wiirzen / Fresh homemade cheese cooked with spinach and spices

Sylgas C_’nL_a...u fod 33glae dx il A
Paneer Butter Musala 1,50€
Hausgemachter Kiise mit Butter, Tomaten un Masalasauce /
Homemade cheese with butter, tomatoe in Masala sauce /
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Karahi Paneer 11,00€
Hausgemachter Frischkiise gekocht mit Zwiebeln, Paprika

und Tomaten / Fresh homemade cheese cooked with onion,
tomato and capsicum
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Dal Makhani 190€
Schwarze Linsen mit Butter, Ingwer und Gewiirzen /
Black lentils with butter, ginger and spices
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Mango Vegetable 11,50 €
Verschiedene Gemiise mild gewiirzt in Mango-Sauce /
Mixed vegetables mildly spiced in mango sauce
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Malai Kofta
Kasebillchen mit Cashew-Kernen und Rosinen,
gekocht in Cashew-Sauce / Small cheese dumplings
with cashew and raisins, cooked in a coshew sauce
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Alu Gobhi 1090 €
Blumenkohl und Kartoffeln mit Krutern, Ingwer, Knoblauch,

Tomaten und Koriander / Cauliflower and potatoes cooked with
herbs, spices, ginger, garlic, tomatoes and cilantro
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Mixed Vegetable Korma 11,50 €
Verschiedene Gemiise mild gewiirzt in Cashew-Sauce nach Art der
koniglichen Mogul-Kiiche / Mixed vegetables Mogul style in a curry
with mild spices and grounded cashew nuts
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Mixed Vegetable Curry 10,90 €
Gemischtes Gemiise pikant gekocht mit Zwiebeln, Ingwer und Kriutern /
Mixed vegetables cooked with spices, onion, ginger and fine herbs
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Bhindi Masala 11,50 €
Okra Gemiise gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und Currysauce /
Lady fingers fried with fomato, onion and curry sauce
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Biryani Reis-Spezialitditen | Biryani Rice Specialities
PSS ‘;31.: ,.d’ | @L.dnl
Mit gebratenem Basmati-Reis, Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und speziellen Gewiirzmischungen. Dazu wird wahlweise
Currysauce oder Gurken-Raita serviert. / All our
Biryani dishes are prepared with fried Basmati rice, raisins,
almonds, roasted onions and special varieties of spices.
Additionally we serve curry sauce or cucumber yoghurt.
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200 Vegetable Biryani 11,50 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rastzwiebeln und
gemischtem Gemiise d la Saison / Basmati rice with
raisins, almonds, roosted onions and seasonal mixed vegetables
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Chicken Biryani 13,50 €
Busmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Résizwiebeln

und gebratenem Hiihnchenbrustfilet / Basmati rice

with raisins, almonds, roasted onions and with fried

chicken breast fillet
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Lamb Biryani 1390 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln

und mit gebratenem Lammfleisch / Basmati rice with

raisins, almonds, roasted onions and with fried lamb
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Beef Biryani 1450 €

Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rastzwiebeln

und mit gebratenem Rindfleisch / Basmati rice with

raisins, almonds, rousted onions and with fried beef
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Fish Biryani 16,50 €

Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und

mit gebratenem Fisch @ la Saison / Basmai rice with
raisins, almonds, rousted onions and with seasonal fried fish
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Prawn Biryani 19,50 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rostzwiebeln und

mit gebratenen Riesengarnelen / Basmati rice with

raisins, almonds, roasted onions and with fried king prawns
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Biryani d lo Chef 19,50 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rastzwiebeln mit

Hihnchen, Lamm, Garnelen und gemischtem Gemiise

d la Saison / Basmati rice with raisins, almonds,

roasted onions, and special with chicken, lamb,

prawns and seosonal mixed vegetables
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Unser Kiichenchef empfiehlt: | Our chef recommends: |
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Menii-Vorschliige fiir 2 oder mehr Personen pro Person 25,00 €

Set Menues for two or more persons
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Aishwarya Rai Menii | ' Lyl gl Aa3L8

1. Gang | Tst course | J3¥! Gat!
Aperitif: 1 Glas Prosecco oder Mango Saft / Prosecco or Mango Juice /

Lile suac gl 9Siwg o
Pappadum - Knusprige Linsenwaffeln / Crispy lentil wafers /
Aikia i suiis GAUB
2. Gang | 2nd course | gt s4all
Dal Suppe und Salat nach indischer Art / Dal Soup and salad indian style /
wigll ag ol e dalug pude 49
3. Gang | 3st course | =L Gudat!
Chicken Tikka Mosala / @22 1S5 zlas Yl
Lamb Nilgiri / ©22 S sk Ol @t
Mixed Vegetable Korma / o2 #iSiue Hlias La )9S
Dal Tarka - Indische Gelbe Linsen / Yellow lentils /
).&..ai u.ua.\.ﬂ
Basmati Safran Rice / ©'»2e 3L e )
Raita - Gurken mit Joghurt / Cucumber yoghurt /
Okl o
Nan - Tandoori Fladenbrot / White flat bread
33 pan 3
4.Gang | 4th course | &' G+t
Gemischter Dessert Teller / Mixed Dessert Plate /

alsize cligle Gt
Preis pro Person 25,00 € / Price per person

Shahrukh Khan Menii |

1. Gang | Tst course | Jo¥! Guat!
Aperifif: 1 Glas Prosecco oder Mango Saft / Prosecco or Mango Juice /
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Pappadum - Knusprige Linsenwaffeln / Crispy lentil wafers /

2.Gang | 2nd course | <! Gelad!

Hummercreme-Suppe / Lobster soup / =33 4205
Salat nach indischer Art / Salad Indian style /
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3.Gang | 3st course | = 1! Gulat!

Bengali Tandoori
Etwas von allen Fisch-Tandoori-Kastlichkeiten /
The various fish Tandoori specialities
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Gemise Curry / Mixed Vegetable Curry / $\STL iSdee sLias
Dal Tarka - Indische Gelbe Linsen / Yellow lentils /

Basmati Safran Rice / O'»ae 3L oy 35

Raita - Gurken mit Joghurt / Cucumber yoghurt /
St ot

Nan - Tandoori Fladenbrot / White flat bread

38 paul jus

4.Gang | 4th course | &' Gt

Gemischter Dessert Teller / Mixed Dessert Plate /
A ie Sl gl 3ubo

Preis pro Person 30,00 € / Price per person
s ST yaudl

Nachspeisen | Desserts | <=\2s4x!

210 Gulab Jamoon
Frittierte Milchteighillchen in Sirup / Small milk
dumplings in a light syrup
l.ﬁ.d.&i-t.:.}‘)ﬁll—s).ﬁl.-l‘a h_u’_d# ut--!")S'n)-‘th-ﬂ
Gajar Halwa 450€

Geriebene Karotten mit Mandeln und Rosinen /
Grated carots with almonds and raisins
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Firni 450€
Honigmilch mit Reismehl, Mandeln, Pistazien und Niissen /
Honey milk with rice flour, almands, pistachios and other nuts
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Mango-Creme mit Eiscreme 450€
Mango cream with ice cream
@25 ol g Looltl Aen S

Lychees mit Eiscreme
Lychees with ice cream
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Anguri Eiscreme
Vanilleeis mit in Grappa eingelegten Rosinen /
Vanillo ice cream with raisins in grappa
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Kulfi 4,50 €
Honigmilch mit Maismehl, Mandeln und Pistozien /
Honey milk with corn flour, almond and pistachio nuts
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Eiscreme mit frischer Mango (wenn verfiigbar) 550€

Ice cream with fresh mango - when ovailable

0955 Lertie — & jlall Laill| ae @ ;S !
5,350

Dessert-Special 6,50 €

Lassen Sie sich iiberraschen! /
Our surprise special for you!
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Kaffee | Coffee | 39427

230 Tosse Kaffee / Cup of Coffee
5343 Ol

231 Espresso / 94 rsss!

232 Coppuccing / s golS
233 Milchkaffee / Withe Coffee / =lusais 3943




